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Vánoční výběr z ročníku 2009
V čase předvánočním jsme požádali několik vinařství, aby vybrala červená vína
ročníku 2009, která považují za kvalitní zástupce své produkce. Jejich hodnocení
se ujali sommeliéři společnosti Merlot d’Or Milan Krejčí a Pavel Palas.

Alibernet 2009, pozdní sběr
Vinařství Žůrek
Cena: 160 Kč
www.vinozurek.cz

Víno temné, rubínově červené barvy s krátkým, tmavě červeným okrajem
a fialkovými odlesky, střední viskozity. Jeho vůně je komplexní a plná,
objevují se zde stopy černého lesního ovoce, papriky i lehké uzenosti. Chuť
je plnějšího těla, minerální a extraktivní. Černý rybíz, višně i stopy koření
(černý pepř a bobkový list), dochuť 13 vteřin. Velmi zajímavý styl vína.
Hodí se i ke komplikovanějším úpravám tmavého masa.

Fratava 2009
Lobkowiczké zámecké vinařství
Cena: 80 Kč
lobkowiczke-vinarstvi-roudnice.cz

Jedná se o nově uznanou odrůdu vzniklou křížením Frankovky
a Svatovavřineckého. Víno je rubínové barvy a jeho aroma střední intenzi-
ty nabízí ovocité tóny ostružin, malin a červeného rybízu. Chuť je svěží
a bohatá na ovocitý výraz, v němž se objevují stejné tóny jako ve vůni.
Alkohol lehce hřeje, ale není rušivý, délka dochuti je asi 7 vteřin. Toto ví -
no je příjemným překvapením se slušným poměrem mezi cenou a kvali-
tou. Doporučili bychom servírovat s králíkem na česneku. 

TIP SOMMELIÉRA NEJLEPŠÍ POMĚR CENY A KVALITY

Modrý Portugal 2009
Vinařství Petr Skoupil
Cena: 180 Kč
www.skoupil.com

Víno světle rubínové barvy. Aroma střední intenzity i kvality s rostlinnými
tóny, dále s nádechem smetany a višní. Jde o víno s osvěžující kyselinou,
ovocitými tóny malin a višní. Jeho chuť je lehká, nenáročná, s perzistencí
asi 5 vteřin. Vhodné k pití do 2 let. Příjemným spojením může být kombi-
nace s mortadelou a šunkou od kosti.

Modrý Portugal 2009, pozdní sběr
Vinné sklepy Roztoky 
Cena: 120 Kč
www.vinnesklepy.cz

Vzorek světle rubínové barvy nabízí aroma třešní nakládaných
v alkoholu s jemným tónem chlorofylu. Chuť s patrným hřejivým
alkoholem, s ovocitým projevem kompotovaných třešní, s jemnou
tříslovinou zůstávající na jazyku. Víno má perzistenci asi 6 vteřin a je
vhodné k pití do 2 let. 

Zdá se, že ač je novodobá tradice českého a mo -
ravského vinařství poměrně mladá, každý rok se
našim vinařům daří pokročit alespoň o krůček
kupředu. Mnohá vína jsou kvalitní, čistá a bezpo-
chyby osloví nejednoho milovníka tohoto ušlech -
tilého moku. Pochopitelně se častěji hovoří o do -
mácích bílých vínech, ale i modré odrůdy dávají
vzniknout zajímavým exemplářům.
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Dornfelder 2009, pozdní sběr
Vinařství V & M Zborovský
Cena: 185 Kč
www.zborovsky.cz

Tmavě rubínová barva je předzvěstí aroma s tóny ostružin, jež
působí až živočišně. Chuť přes středně svěží kyselinu připomíná
zavařeninu z ostružin a borůvek. V závěru chuti se opět objevují
živočišné tóny, netypické pro toto stáří vína. Třísloviny příjemně drží
strukturu.
Celkové vyznění vína směřuje k plnosti, ale bohužel nepůsobí příliš
elegantně.

Dornfelder 2009, výběr z hroznů
Vinařství Josef Dufek
Cena: 220 Kč
www.vinarstvi-dufek.cz

Víno tmavě rubínové barvy, v jehož aroma jsou cítit přezrálé třešně,
květiny a heřmánek. Chuť působí plně s vyrovnaným tělem a alkoho-
lem. Dominují zde tóny zralých višní s lehkým nádechem koření
a zemitých tónů. Dochuť trvá asi 10 vteřin, celkový dojem je hřejivý
a působí vyrovnaně. Jednou z vhodných kombinací je dančí guláš.

Rulandské modré 2009, výběr z hroznů
Vinařství Kovacs
Cena: 220 Kč
www.vinarstvi-kovacs.cz

Vzorek granátové barvy. Aroma je svěží s tóny čerstvých šípků, čer-
ného čaje a višní.
Chuť je svěží s ovocitými tóny višně, lehce též švestky a hořké
čokolády, doplněná tříslovinou a černým čajem. Perzistence dochuti
je asi 8 vteřin. Víno může jej můžeme doplnit hovězím na víně.

Cuvée Kacáry 2009, pozdní sběr
Rodinné vinařství Jedlička & Novák
Odrůdy: Rulandské modré, Svatovavřinecké, André
Cena: 215 Kč
www.vinoboretice.cz

Cuvée rubínové barvy. Ve vůni je patrná ovocitost, která je však přebíjena
rostlinnými a herbálními tóny. V chuti víno potěší více. Je hladké a harmo-
nické s osvěžujícími kyselinkami. Objevují se ovocité tóny ostružin, třešní,
višní a v závěru i vanilka, která zřejmě ukazuje na zrání jedné z odrůd v bari-
kovém sudu. Dochuť je harmonická a trvá asi 11 vteřin. Chuťově jde o velmi
příjemné víno. Volil bych k němu středně propečený steak z hovězí svíčkové.

André 2009, pozdní sběr
Rodinné vinařství Jedlička & Novák
Cena: 190 Kč
www.vinoboretice.cz

Barva tohoto vína je rubínově červená s krátkým fialkovým meniskem
a rudými odlesky. Viskozita je střední. Vůně připomíná borůvky, zralé višně
v kombinaci s kořením, švestková povidla a v pozadí se objevuje i káva.
Mladá bujná chuť připomíná kyselé ovocné marmelády a zralé višně.
Dochuť tohoto povedeného harmonického vína trvá asi 11 vteřin. Vhodné
k masům s ovocnými omáčkami.

Frankovka 2009, moravské zemské víno
Vinařství Jan Plaček
Cena: 150 Kč
www.vinoplacek.cz

Víno rubínové barvy, jehož aroma je středně intenzivní s lehce vystupují-
cím alkoholem. Převládají v něm ovocité tóny ostružin a višní. I v chuti
převažuje ovocitost s podobnými tóny jako ve vůni. Výrazněji se projevuje
alkohol, což vínu ubírá na eleganci. Dochuť trvá asi 7 vteřin.
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Cabernet Moravia 2009
VÍNO-VÍN Morava
Cena: 129 Kč
www.zameckesklepy.cz

Toto víno rubínové barvy má oslovující aroma s tóny višní a jemné kořeni-
tosti. V ústech působí hladce s dobrou balancí ovocných tónů a kyseliny.
Chuti dominují višně a červený rybíz. Dochuť je dlouhá asi 8 vteřin.
K tomuto vínu můžeme zvolit velmi oblíbenou pizzu s kuřecím masem
a provensálskými bylinkami.

Neronet 2009, pozdní sběr
Vinařství Žůrek
Cena: 290 Kč
www.vinozurek.cz

Víno temné až černé barvy s rubínovým okrajem a fialovými odlesky. Jeho
vůně je intenzivní, připomíná zavařené lesní ovoce, marmelády, pečené
švestky a jablka. Chuť je mladá, se zajímavou kyselinkou a středně plným
tělem. Evokuje nakyslé švestky, ostružiny i višně. V dochuti se objevuje
stopa sladkého koření, lehce i tabáku. Jde o velmi čistý styl vína, jež se
hodí k různým úpravám králíka či smetanovým omáčkám. 

Zweigeltrebe 2009, pozdní sběr 
Vinařství V & M Zborovský
Cena: 175 Kč
www.zborovsky.cz

Tento vzorek temné, fialové barvy s růžovým okrajem a tmavě oranžovým
odleskem má střední viskozitu. Vůni dominuje červená paprika, kopr, dále
i ovocná zavařenina a černý pepř. Příjemná kyselina, vyvážené, ale tenčí
tělo, zralé višně a třešně. Dochuť je marmeládová i lehce kořenitá, připo-
míná lékořici a je středně dlouhá, asi 10 vteřin. Jde o příjemné víno, vhod-
né i ke zvěřině.

Zweigeltrebe 2009, pozdní sběr
Vinařství Kovacs
Cena: 185 Kč
www.vinarstvi-kovacs.cz

Barva tohoto vína je lehce fialová, s dlouhým tmavorůžovým okrajem
a temně oranžovými odlesky. Viskozita je střední až vyšší. Vůně je velmi
ovocná a jemná, připomíná smetanový borůvkový jogurt, nakládané třeš-
ně a sladké koření. Chuť tohoto vína je svěží, s dobrou kyselinou, ovocným
základem a marmeládovou dochutí. Připomíná zralé višně, červený i černý
rybíz. Dochuť asi 9 vteřin. Vhodné k paštikám.

Pro degustaci byly použity sklenky značky Riedel, které
laskavě poskytla společnost AD VIVUM.

André 2009, barrique, pozdní sběr 
Vinné sklepy Roztoky
Cena: 190 Kč
www.vinnesklepy.cz

Barva tohoto vzorku je temná, granátová, s nafialovělým okrajem, fialko-
vými odlesky a nižší viskozitou. Jeho vůně je intenzivní, s tóny zralého
zahradního bobulového ovoce a zavařenin (višně, švestky, meruňky) a leh-
kým náznakem minerality. V chuti je jemné, sametové, ale plného těla.
Výrazné jsou tóny vyzrálých třešní a švestek, přičemž dochuť je minerální
a nauzená. Trvá asi 13 vteřin. Jde o velmi zajímavé víno. Lze je s úspě-
chem podávat ke grilovaným žebrům či klobáskám.

Zweigeltrebe 2009, Petit Edelspitz, moravské zemské víno
Vinařství rodiny Špalkovy 
Cena: 180 Kč
www.starevinarstvi.cz

Toto víno rubínové barvy se světle fialovým meniskem a červenými odlesky
se vyznačuje vysokou viskozitou. Převládá vůně jeřabin a nakládaných třeš-
ní, objevuje se i paprika a lehká zemitost. Explozivní a ještě velmi mladá
chuť připomíná nakyslé višně a ostružiny, dochuť je lehce kořenitá (hřebíček,
perníkové koření) a trvá asi 12 vteřin. Víno je potřeba zharmonizovat zráním
přibližně 2 roky. Podávat můžeme s pečenými kachními prsíčky.
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Cuvée „Dědovo víno“
Rodinné vinařství Pavel Binder
Odrůdy: Svatovavřinecké, Modrý Portugal
Cena: 180 Kč
www.pavelbinder.cz

Cuvée tmavě rubínové barvy. Ve vůni jsou patrné rostlinné tóny doplněné o červené
peckové ovoce. Chuť působí nakysle, po červeném rybízu s tóny pomerančové kůry.
Nepříliš harmonické víno, jehož dochuť je dlouhá asi 7 vteřin.

Cabernet Moravia 2009, pozdní sběr
Rodinné vinařství Pavel Binder
Cena: 180 Kč
www.pavelbinder.cz

Víno tmavě rubínové barvy, jehož vůně je hladká po sušených třešních a červeném rybízu
s nádechem kouře. V chuti se objevují ostružiny, třešňová marmeláda, červený rybíz a jemná
kořenitost. Dochuť je dlouhá asi 9 vteřin a v ústech následně zůstává lehká nakyslost.

Cabernet Sauvignon 2009, moravské zemské víno
Vinařství Jan Plaček
Cena: 169 Kč
www.vinoplacek.cz

Víno světlé rubínové barvy s oranžovými odlesky a nižší viskozitou. Jeho aroma je koře-
nité a herbální, s výraznou stopou zelené papriky, což je pro tuto odrůdu typické. V chuti
je zřetelná jemná kyselina, potlačená ovocnost a vystupuje hřejivý alkohol – připomíná
višně v rumu, koření a karamel v dochuti, která je asi 9 vteřin dlouhá. Dobře doplní
například hovězí Stroganov.

Modrý Portugal 2009
VÍNO-VÍN Morava
Cena: 129 Kč
www.zameckesklepy.cz

Vzorek světle rubínové barvy, jehož zastřené aroma připomíná karton. Po několika
minutách ve sklence se vůně zlepšuje, ale elegantní rozhodně není. V chuti jsou velmi
zřetelné třísloviny.


